~# COOKIES AU CHOCOLAT

KOM&sAL, Recette par Nadia Sammut - Cheffe étoilée sans gluten
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SANS GLUTEN

VEGETALE

PATISSERIE

INGREDIENTS : - 1009 de poudre d'amande
« /g de bicarbonate

« 80gde sucre non raffine
« Tpincée de sel
« 70g de chocolat

(tacheterlernixici!i) -+ 110g de beurre vegetal
- 3bg de noisettes ou noix torrefiees

L'indispensable de |la recette,
e 100g de mix autour
du sarrasin Kom&Sal (riz, sarrasin)

PREPARATION :

Meélanger les farines, le bicarbonate et la pincée de sel.

Méelanger le sucre et le beurre vegetal.

Ajouter les farines precédement meélangees.

Ajouter les pépites de chocolat et les noisettes.

Préechauffer le four a 160°.

Faire des boules avec une cuillere et les conserver au congelateur.

Les disposer sur la plague du four, recouverte de papier sulfuriser en les
espagant.

Enfourner 12 minutes par fournee.

. Laisser refroidir un peu avant de les decoller et de les disposer sur une
grille. Les cookies doivent étre moelleux au centre et croguants au bord.
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ETE ENTREZ DANS LA KOM&UNAUTE
r = Pour construire un monde au goGt meilleur
www.komandsal.fr

Et partagez les photos de vos plus belles recettes avec le #KOMUNAUTE @komandsal
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https://www.komandsal.fr/produit/farine-libre-sans-gluten-francaise-assemblage-levain/

