CAKE CHOCO NOISETTES

Recette par Nadia Sammut - Cheffe étoilée sans gluten
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INGREDIENTS : . 50g de fécule de pomme de terre

L'indispensable de la recette, * 300g de poudre d'amande

« 75gde frine de riz Kom&Sal - /5g de sucre non raffine
- b50g de lait d'amande

- 300g de sucre glace

- 6 oeufs

( acheter la farine ici! ) - 225g de beurre végetal

- 50g de pepites de chocolat

« 50g de noisette torréfies brisées

PREPARATION :

Séparer le blanc des jaunes d'oeuf

Blanchir le beurre avec le sucre glace, la poudre d'amande, la farine et la fécule.
Ajouter les jaunes.

Blanchir les blancs.

Monter les blancs serrer avec le sucre puis melanger les deux masses.

Dans les moules graisser plus farine de riz 300gr de pate a cake.

Cuire au four 160 pendant 35 min.
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Pour construire un monde au golt meilleur
www.komandsal.fr
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https://www.komandsal.fr/produit/farine-de-riz-demi-demi-complet-bio-sans-gluten/

